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: Perfekt fiir einen siiBen Herbst:
~ Im Glas werden Schokokuchen und Kiirbis-
- plree zum stiRen Monsterschmaus.
Yao
Du brauchst: S0 geht's:
- . . Schokolade und Butter in einem Topf
Fir 4 Portionen . ..
= Fiir den Kuchen: schmelzen. !Em.en Loffel voll abneh-
100 Gramm Schokolade men und beiseitelegen.
— 100 Gramm Butter Zucker, Mandeln, Backpulver, Vanille-
_ 100 Gramm Zucker zucker, Eier und Mehl verriihren und
- 100 Gramm Mandeln dann ins Schoko-Butter-Gemisch
¥ Teeloffel Backpulver geben.
% Packchen Vanillezucker
2 Eier Ofen auf 160 Grad vorheizen. Kuchen-
6 Essloffel Mehl form einfetten und Teig hineinfiillen.
Fiir das Piiree: Fir 40 Minuten backen. Derweil die
8 Marshmallows Marshmallows mit einem Schoko-
300 Gramm Hokkaidokiirbis punkt verzieren. Kuchen abkuhlen las-
in Stiicken sen und mit einer Gabel zerkleinern.
Zimt und Zucker Die Kurbisstlicke in etwas Wasser
weich kochen. Wasser abgielRen,
/ v/ Mmmh ... Jecker. Kiirbis piirieren, mit Zimt und Zucker

Fr‘ag gern deine
Eltetrn, ob sie dir
helfen wollen!

abschmecken und abkiihlen lassen.

Schichtweise Kiirbispiiree, Schoko-
kuchen und Kiirbisptiree in ein Glas
geben. Kalt stellen und mit Marsh-

mallows dekorieren.



